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Pizza de Camarao e Delicias

Ingredientes

RECEITA DE
CONSUMIDOR

* 1 emb. de Camarao de Mogcambique 22/34 400 g
Pescanova

* 1 emb. de Delicias com Forma de Lagosta 255 g
Pescanova

* 2 bases de pizza
* molho de tomate para pizza

* queijo ralado mozzarella

@ @ 8 - oregaos

Dificuldade Tempo N° de pessoas
Facil Entre 15- 4 Pessoas
30 min
Preparacéo

1. Descongele as Delicias com Forma de Lagosta e o Camarédo de Mogcambique.
2. Descasque o Camaréo (reserve alguns para decoracgao).

3. Barre as bases para pizza com o molho de tomate e disponha o Camarao Mogambique descascado
e as Delicias com Forma de Lagosta cortadas.

4. Polvilhe com queijo e enfeite com os Camardes inteiros reservados. Salpique com orégaos.

5. Leve a pizza ao forno até ficar douradinha e o queijo derretido.


http://www.pescanova.pt/produtos/camarao_mocambique_2234
http://www.pescanova.pt/produtos/camarao_mocambique_2234
http://www.pescanova.pt/produtos/delicias_com_forma_de_lagosta
http://www.pescanova.pt/produtos/delicias_com_forma_de_lagosta

Produtos Associados

Camaréo Delicias com
Mogambique Forma de
22/34 Lagosta

400 g 255 g



